
El éxito de ESTAFANYA, fue desarrollado por 
la idea de crear un vínculo cercano entre los 
viñedos individuales y los vinos ya 
producidos, junto al trabajo rigurosos de lo 
que es la selección de las uvas. Esto 

ciclo de producción se completa con un 

que va en completa armonía con la 

ha recibido varios premios muy codiciados, 
dando a Estafanya un lugar entre los mejores 
y prestigiosos vinos de Italia.

“Vinos de calidad sin precedentes”

V I N O S



V I N O S

Vino rosado dulce ligeramente espumoso, en 
fermentación natural,

Lambrusco

Tipo: Lambrusco
Categoría:  Vino Espumoso

Color: Rosa
País de fabricación: Italia

Almacenamiento y vida útil:  18 meses
Condiciones de almacenamiento:  En un lugar 

fresco y seco a temperatura ambiente. (10 ° C o 15 
° F), tratar de evitar la exposición directa a la luz 

solar.
Grados alcohólicos: 8%

51 g/l. 
Presentación: 750ml

Lambrusco Rosato



V I N O S

Vino tinto dulce ligeramente espumoso en 
fermentación natural.

Tipo: Lambrusco
Categoría:  Vino Espumoso

Color: Rojo granate
País de fabricación: Italia

Almacenamiento y vida útil:  En un lugar fresco y 
seco a temperatura ambiente. (10 ° C o 15 ° F), 

tratar de evitar la exposición directa a la luz solar.
Grados alcohólicos: 8%

50 g/l. 
Presentación: 750ml

Lambrusco Rosso



V I N O S

Vino blanco dulce ligeramente espumoso en 
fermentación natural,

Lambrusco.

Tipo: Lambrusco
Categoría: Vino Espumoso

Color: Esmeralda
País de fabricación:  Italia

Almacenamiento y vida útil:  18 meses
Condiciones de almacenamiento:  En un lugar 

fresco y seco a temperatura ambiente. (10 ° C o 15 
° F), tratar de evitar la exposición directa a la luz 

solar.
Grados alcohólicos: 8%

51 g/l. 
Presentación: 750ml

Lambrusco Bianco


